MASTER DE FORMACION PERMANENTE EN
GESTION DE LA SEGURIDAD ALIMENTARIA




ORMACION

MASTER DE FORMACION
PERMANENTE EN GESTION DE LA
SEGURIDAD ALIMENTARIA

Presentacion

Titulacidn

Destinatarios

Objetivos

Programa

Carrera Profesional
Metodologia e-Learning

Valoracion

13
14
15
16
17

Area Formativa: Gestion y Seguridad Alimentaria

Modalidad: e-Learning
Inicio/Convocatoria: Consultar web
Duracion: 1 afio académico
Precio: Consultar web

Numero de Créditos: 60

Idioma: Espariol




PRESENTACION

¢, Por qué estudiar Master en Gestion de la

Seguridad Alimentaria?

Disefiamos nuestro Master en Gestion de la Seguridad Alimentaria a partir de la
experiencia profesional del Grupo Bureau Veritas en todo el mundo, con una
clara orientacion profesional y empresarial de los contenidos académicos en
materia de sistemas de gestion de seguridad alimentaria, auditorias y
proceso de certificacion, logrando asi la aplicacion de formacion global e

integradora en los sistemas de gestion de mayor relevancia en este ambito.

La especializacion en seguridad alimentaria permite desempefiar funciones de
desarrollo, implantacion y mejora de mecanismos de seguridad e inspeccion
alimentaria. Nuestro objetivo es la excelencia en nuestros métodos académicos
y formar profesionales preparados para afrontar practicamente cualquier
situacion relacionada con las competencias del Master tras superar con éxito

todo el proceso de formacion.

A través de casos reales, aprenderas a:

Conocer en profundidad la importancia de la gestion del riesgo en seguridad

alimentaria.

Disefiar un sistema APPCC, un Plan Food Defense o un Plan Food Fraud,

@ 0

entre otros.

Analizar situaciones reales de auditorias y abrir lineas de investigacion para
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detectar posibles deficiencias en los sistemas de gestion.

Disefar planes de accion con el fin de subsanar deficiencias en los sistemas de

%

gestion de la seguridad alimentaria.
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TITULACION

¢, Que Titulo obtendras? ¢Qué entidades

certifican tu formacion?

Al finalizar el programa, se obtendra el Titulo de formacién permanente de
Master de Formacion Permanente en Gestion de la Seguridad Alimentaria,

otorgado por la Universidad Europea Miguel de Cervantes.

Adicionalmente se emitira el Titulo " Master en Gestién de la Seguridad

Alimentaria" otorgado por Bureau Veritas Business School.

Universidad Europea )
Miguel de Cervantes FORMAClON

Para recibir esta doble titulacion, es necesario tener una titulacion universitaria

oficial.

En caso de no disponer de titulacion universitaria, se podra recibir el titulo de
Bureau Veritas Business School, si se acredita disponer de al menos 2 afos de

experiencia laboral en el area formativa del master.

Los tramites de Apostilla de la Haya se gestionaran directamente con la

Universidad.

Asi mismo, se obtendra el Certificado de Auditor Interno de Sistemas de
Gestion de la Inocuidad Alimentaria ISO 22000 (con examen). Expedido por

Bureau Veritas.

Este Certificado se obtendréa tras la realizacion y superacion del Examen

correspondiente.

Enseflanzas no conducentes a la obtenciéon de un titulo con valor oficial.

*Las tasas de Expedicién de Titulos no estan incluidas en el precio del Master
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DESTINATARIOS

El Master que estabas buscando...

El Master, de caracter profesional, esta dirigido en primer lugar a profesionales
titulados de la Industria Alimentariay Administracion Publica relacionados
con el sector alimentario, asi como titulados universitarios o profesionales con
dos afnos de experiencia, que quieran desarrollar su carrera profesional en este
sector, y deseen profundizar en su conocimiento con el objeto de iniciarse,
mejorar o consolidar su desarrollo profesional en el campo de los Sistemas de

Gestion de la Seguridad Alimentaria.

El desempefio profesional en el dmbito de la seguridad alimentaria esta
especialmente destinado a las siguientes titulaciones: Ciencia y Tecnologia de
los Alimentos, Veterinaria, Ingenieria Agronémica, Farmacia, Biologia y Quimica,

entre otros.
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OBJETIVOS

¢, Qué conseguiras con el Master en Gestion de la
Seguridad Alimentaria?

Seras capaz de adquirir las capacidades requeridas para el ejercicio de la
actividad profesional en el campo de la gestién de la seguridad alimentaria,
disefiando e implantando sistemas de autocontrol y sistemas de gestion en las

organizaciones.
Al finalizar la accion formativa podras:

e Comprender la necesidad de gestionar de forma adecuada la seguridad
alimentaria, de modo que se garantice a los consumidores la calidad, la
legalidad y la inocuidad de los alimentos que consumen de forma habitual,
independientemente de su origen.

e Adquirir habilidades para la toma de decisiones y la realizacion de
acciones relacionadas con la seguridad alimentaria.

e Analizar los estandares mas reconocidos a nivel internacional, siempre en
sus versiones mas actuales, concebidos para realizar una buena gestiéon
de la seguridad alimentaria, ya sea en empresas de produccion,
fabricacion y/o distribucion.

e Conocer el proceso de auditoria y de certificacion de los distintos
estandares de seguridad alimentaria, siendo capaz de detectar
deficiencias en la cadena alimentaria, investigar las posibles causas y
razonar y justificar sus posibles soluciones, asi como desarrollar el sentido
de responsabilidad hacia las consecuencias de las propias decisiones y
acciones.

e Integrar protocolos de seguridad alimentaria, haciéndolos compatibles
entre si para aprovechar sus sinergias, estableciendo objetivos
alineados, permitiendo tener una vision global de los sistemas y
facilitando la toma de decisiones, con el fin tltimo de aumentar su

eficacia y rentabilidad.



PROGRAMA

Master en Gestion de la Seguridad Alimentaria

Asignatura 1 - Implantacion del sistema APPCC en empresas del sector
agroalimentario - 6 Créditos

Asignatura 2 - Sistema de Gestion de la Seguridad Alimentaria, Norma 1SO
22000 - 6 Creditos

Asignatura 3 - Auditorias segun ISO 22000 - 6 Créditos

Asignatura 4 - Proceso de Certificacion de los Estandares IFS y BRCGS —
6 Créditos

Asignatura 5 - Requisitos del Estandar IFS - 6 Créditos
Asignatura 6 - Requisitos del Estandar BRCGS - 6 Créditos

Asignatura 7 - Aspectos comunes para la integracion de estandares
voluntarios y otros protocolos reconocidos por GFSI - 6 Créditos

Proyecto de Andlisis de Riesgos / Practicas Externas Curriculares (a
elegir) - 6 Créditos

Trabajo Fin de Master - 12 Créditos
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CARRERA PROFESIONAL

Tu Futuro Profesional

Este master proporciona a los alumnos las competencias necesarias para el
ejercicio de las siguientes ocupaciones:

e Técnico que desempefie funciones especificas dentro de los sistemas de
gestion de ambito voluntario implantados en la industria agroalimentaria.

e Consultor y gestor de los sistemas de gestion de la inocuidad de los
alimentos basados en ISO 22000, BRCGS e IFS.

e Auditor interno de las normas de seguridad alimentaria ISO 22000, IFS y
BRCGS.

Este Master permite, ademas, alcanzar una excelente proyeccion directiva
dentro de un sector en continuo crecimiento, con clara necesidad de nuevos
profesionales y ejecutivos competentes que cuenten con la formacién necesaria
para enfrentarse a los nuevos retos de este campo en constante evolucion.

18



Bolsa de Empleo y Practicas en Empresa

Una vez finalizada la formacion, podras inscribirte en nuestra Bolsa de
Trabajo. Asi mismo, quienes gestionan de la bolsa de empleo podran enviar

los curriculos preseleccionados a las empresas que lo soliciten.

Las empresas interesadas en solicitar perfiles para practicas deben enviar su
oferta al departamento de practicas de Bureau Veritas Centro Colaborador, o

incluirla directamente en el portal de practicas y empleo de Bureau Veritas.
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Puedes acceder directamente al Portal de Practicas y Empleo de Bureau

Veritas a través de este enlace.
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http://www.bureauveritasformacion.com/bureau-veritas-centro-universitario/portal-de-practicas-y-empleo

METODOLOGIA E-LEARNING

Las redes sociales, correo electronico,
repositorios de videos, blogs, wikisy
otros muchos medios relacionados con
las Tecnologias de la Informacion y de
la Comunicacion (TICs) usados como
herramienta de aprendizaje permiten
la generacion, aplicacién y comunicacion
de conocimientos desarrollados de
manera colaborativa o conjunta,
relacionando contextos multidisciplinares.

Aporta flexibilidad y adaptacion al
proceso de aprendizaje, elimina barreras
geogréficas y facilita la capacidad de
trasmision de conocimientos.

_APRENDZASBCOLABORATIVO



VUESTRA OPINION SOBRE BUREAU VERITAS FORMACION

! El86% de nuestro alumnado:

Escogeria de nuevo la
misma titulacion.

I El86% de nuestro alumnado:

Volveria a elegir Bureau Veritas
como centro de formacion.

I Al71% de nuestro alumnado:

Sus estudios les ayudaron a
encontrar un trabajo.



¢Lavaloracion de nuestras alumnas y alumnos?

En Bureau Veritas formamos profesionales para liderar la evolucién de las

empresas y de la sociedad.

" Versatilidad de la plataforma de ensefianza on-line y contundencia de los
docentes y contenidos”

Hernandez Rojas, Ministro Titular en Ciencias en Primer Tribunal Ambiental de
Chile

"Muy practico, y util. Bien definidos los contenidos teéricos y muy aplicables a
la realidad empresarial actual. Titulacion bien valorada en el mundo laboral "

Francisco Javier Zarzosa Diez, Direccion en Termaeuropa

"El curso brinda una excelente informacién y ayuda a llevarlo a la practica con
ejercicios de andlisis de casos. Me ha servido mucho en mi carrera profesional ya
gue debido a las habilidades adquiridas consegui mi cargo actual y lo he
desempefiado con éxito"

Luis Carlos Moreno Grisales, Analista de sistemas integrados de gestion en Jardines
de San Nicolas SAS




FORMACION

finveo



https://www.facebook.com/BVCentroUniversitario/photos/pb.111794298899603.-2207520000../3083741121704891/?type=3&theater
https://www.linkedin.com/company/bureau-veritas-centro-universitario/
https://twitter.com/BureauVeritasCU/status/1273883960234344453
https://www.youtube.com/user/BVBusinessSchool

