ESPECIALISTA EN IMPLANTACION
DEL SISTEMA APPCC EN EMPRESAS

DE LA INDUSTRIA ALIMENTARIA
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(',POR QUE HA 16 horas

El Sistema de Analisis de Peligros y Puntos de Control Critico

(Sistema APPCC o sistema HACCP) es un método reconocido y . a Aula Virtual
aceptado internacionalmente para garantizar la seguridad de

los alimentos. La legislacion europea exige la implantacion e

implementacion de este sistema de autocontrol a las empresas @ .

del sector con el fin de asegurar la produccién y distribuciéon de R Espafiol
alimentos seguros.
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En este curso pondras en practica el planteamiento cientifico, =

racional y sistematico que exige la identificacion y valoracion )

de los peligros en los alimentos, lo que te permitird establecer Area Formativa:
mecanismos de gestidn y control para cumplir con el objetivo Seguridad alimentaria

esencial de proteger la salud de los consumidores.

TITUL

Una vez completado el programa formativo satisfactoriamente se obtendra el siguiente
titulo:

Especialista en implantacion del sistema APPCC en empresas de la industria alimentaria,
expedido por Bureau Veritas Business School.

¢A QUIEN
Este curso esta dirigido a:

* Todos los profesionales del sector agroalimentario que estén interesados en
adquirir las competencias necesarias para desempefiar funciones de disefio,
desarrollo, implantacion y mejora de un sistema APPCC basadas en la nueva version
de los principios de higiene del Codex Alimentarius, con el objeto de llevar a cabo
una correcta gestion de la inocuidad de los alimentos.

* Técnicos y titulados universitarios que deseen complementar sus conocimientos en
seguridad alimentaria, analisis de peligros y gestion de puntos criticos de control.

* Miembros del equipo de inocuidad: responsables y técnicos de calidad, inocuidad y
produccidon de empresas alimentarias.

* Consultores y asesores especializados en seguridad alimentaria..




¢ QUE LOC

Al finalizar el curso seras capaz de:

* Interpretar vy justificar los requisitos legales aplicables a organizaciones del sector
agroalimentario.

* Conocer los principales programas de prerrequisitos y reconocer la importancia de
su correcta implantacidon en organizaciones del sector agroalimentario.

*  Profundizar en el proceso de disefio de un plan APPCC con base en las actividades
preliminares y principios establecidos por la nueva version de los principios de
higiene del Codex Alimentarius.

* Analizar los principios establecidos por la nueva version de los principios de higiene
del Codex Alimentarius en lo relativo a las fases de implantacién, seguimiento y
verificacion del sistema APPCC..

POR QUE BU

Unete a la filosofia pionera para alcanzar la excelencia en el desempefio laboral.

Una de las piezas clave para el desarrollo profesional es una formacién de calidad. Una
capacitacion de calidad en seguridad alimentaria basada en el sistema APPCC es
fundamental para alcanzar la excelencia en las empresas del sector agroalimentario,
proyectando una imagen de compromiso con su principal objetivo: garantizar la
inocuidad del producto para proteger la salud de los consumidores.



PROGRAM

Especialista en implantacion del sistema APPCC en empresas de la industria
alimentaria
* Sistema APPCC. Generalidades
* Interpretacidn de la legislacién europea en seguridad alimentaria
* Definicién y contenido de los planes de prerrequisitos
o Plan de homologacién de proveedores.
Plan de agua potable.
Plan de limpieza y desinfeccion.
Plan de disefio higiénico de instalaciones y equipos.
Plan de control de plagas.
Plan de gestién de residuos.
Plan de formacién.
Plan de gestidn de alérgenos.
Plan de mantenimiento.
o Plan de trazabilidad.
* Desarrollo de las actividades preliminares del Sistema APPCC
* Anadlisis de los Principios del APPCC
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o Estudio de peligros fisicos, quimicos y bioldgicos.

o Definiciéon de medidas de control para los peligros de inocuidad.

o Evaluacidn del riesgo.

o Determinacion de PCCy limites criticos basada en la nueva version
de los principios de higiene del Codex Alimentarius.

o Sistemas de vigilancia, verificacion y validacion.

o Medidas correctivas.

o Documentacion del sistema.

*  Resolucidn de casos practicos.

RTUAL

cronica, en vivo, dirigida por un docente
ualquier parte del mundo.

pante puede realizar preguntas e interactuar con la

on y con el resto del alumnado. La plataforma permite

astas, videos, audio, documentos, haciendo que la
iva.
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