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Precio: Consultar web

Idioma: Espariol

Evaluacion y mejora de la cultura de inocuidad
alimentaria

Titulacion:

Los participantes en el curso recibiran a la finalizacion del mismo el certificado del curso
Evaluacion y mejora de la cultura de inocuidad alimentaria. Titulacion expedida por Bureau
Veritas Business School.

El certificado de este curso utiliza blockchain como tecnologia de
certificacion digital.

Este sistema de verificacion, mediante la inclusiéon de un codigo QR en el documento final, permite
gue puedas compartir con terceros, a través de un simple enlace, toda la informacién de tu
certificado. Esta informacion es validada y confirmada en el sistema inmutable de la red evitando
cualquier tipo de falsificacion.

Presentacion:

Muchas organizaciones son conscientes de que, a pesar de la inversion en formacién en
inocuidad de los alimentos que realizan, de la implementacion de sistemas de gestion de la
seguridad alimentaria y de la realizacion de auditorias periédicas, todavia no es suficiente para
cumplir con las exigencias del mercado y proteger la salud de los consumidores.

En este sentido, los expertos en la materia han vinculado esta deficiencia con el concepto de
cultura de seguridad alimentaria, que puede definirse como los valores, creencias y normas
compartidas en una organizacion que afectan a la forma de pensar y al comportamiento en
relacién a la inocuidad alimentaria de todos los empleados.

La relevancia que esta cobrando este aspecto en el sector agroalimentario se palpa al incluirse
como exigencia a nivel legislativo en la Union Europea y en los requisitos solicitados por la
Iniciativa Global de Seguridad Alimentaria (GFSI) para el reconocimiento de los estandares de
calidad y seguridad alimentaria existentes como, por ejemplo, IFS o BRC.

Por lo tanto, las empresas del sector deben hacer frente a este nuevo reto con el fin de lograr
que toda la organizacién, desde la alta direccién hasta los trabajadores de primera linea, estén
fielmente comprometidos con las practicas de inocuidad alimentaria que garantizaran la
proteccion total de una poblacién que cada vez consume una mayor proporcion de alimentos
elaborados fuera de sus hogares.



Destinatarios:

Este curso esta dirigido a todos los profesionales del sector agroalimentario que estén
interesados en conocer los aspectos mas relevantes en los que se fundamenta una robusta
cultura de inocuidad alimentaria para impulsar su desarrollo y mejora en las organizaciones.

En especial, el curso esta dirigido a:

= Duefios de empresas alimentarias.

= Directivos de empresas alimentarias.

= Miembros del equipo de inocuidad: responsables de calidad, inocuidad y produccion de
empresas alimentarias.

= Consultores y asesores especializados en seguridad alimentaria.

Objetivos:

Que los participantes adquieran las competencias necesarias para evaluar, desarrollar e impulsar
la mejora de la cultura de inocuidad alimentaria en una organizacion.

Al finalizar la accién formativa los participantes seran capaces de:

= Saber en qué consiste la cultura de inocuidad alimentaria y profundizar en la
importancia de un desarrollo robusto de esta.

= Conocer y comprender los distintos ambitos de la cultura de inocuidad alimentaria para
proceder a su evaluacion.

= Aprender los distintos métodos para llevar a cabo el autodiagnéstico de la cultura de
inocuidad alimentaria y poder identificar las debilidades y fortalezas de esta.

= Abordar las pautas para emprender un plan de accion.

Por qué Bureau Veritas lo recomienda:

Unete a la filosofia pionera para alcanzar la excelencia en el desempefio laboral.

Una de las piezas clave para el desarrollo de una cultura de inocuidad alimentaria
robusta en una organizacion es el liderazgo. La figura del lider es fundamental para lograr
impulsar los cambios de habitos y creencias en los empleados que afectan de forma
directa sobre la inocuidad de los alimentos elaborados.

PROGRAMA:

Evaluacion y mejora de la cultura de inocuidad alimentaria

= Importancia de la cultura de inocuidad alimentaria. Concepto, marco normativo y
ambitos de estudio que caracterizan a la cultura de inocuidad alimentaria en una
organizacion.

» Evaluacién de la cultura de inocuidad alimentaria'y plan de accién. Diagnéstico
inicial, métodos para la evaluacion, elaboracion de un plan de accion y verificacion.
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