ANALISIS DE PELIGROS Y
DETERMINACION DE LOS PUNTOS
CRITICOS DE CONTROL

FORMACION

¢POR QUE HAC L hora

El andlisis de peligros y la determinaciéon de los puntos Modalidad
criticos de control son dos pasos esenciales para poder | a Online
disefiar e implantar correctamente un Sistema de Analisis de asincrénica
Peligros y Puntos Criticos de Control (Sistema APPCC o

sistema HACCP), método reconocido y aceptado @ .
internacionalmente para garantizar la inocuidad de los R Espafiol
alimentos.

En este curso conoceras el planteamiento cientifico, racional iz

y sistematico necesario para la identificacion de peligros en )

los alimentos, su evaluacidn del riesgo y la determinacion de Area Formativa:
los puntos criticos de control segln la ultima versidn del Gestion y seguridad
Codex Alimentarius. alimentaria
TITUL

Una vez completado el programa formativo, los participantes
recibirdn el titulo Andlisis de peligros y determinacion de puntos
criticos de control. Titulacidn expedida por Bureau Veritas
Business School.

¢A QUIEN \

Si eres profesional del sector agroalimentario con interés en conocer el planteamiento
de la ultima versién del Codex Alimentarius sobre el analisis de peligros y la
determinacion de los puntos criticos de control, jeste es tu curso!




ASI V.

Este programa en formato video, se desarrolla en modalidad online asincronica y te
permite retener los conocimientos de manera practica y amena.

Sus caracteristicas fundamentales son:
* Ensefanza basada en autoaprendizaje en Internet.

*  Apoyo tutorial permanente a través de la plataforma de formacién.
Esta modalidad permite satisfacer las necesidades de formacion, ajustandose a la

disponibilidad de tiempo y evitando desplazamientos y rigidez de horarios.

Para la adquisicion de las competencias previstas, se han dispuesto los siguientes tipos de
actividades:
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ViDEO DOCUMENTO
EXPLICATIVO EJERCICIOS DE EXPLICATIVO PPT
AUTOEVALUACION DEL ViDEO

¢ QUE LO & 3

Identificar los peligros para la inocuidad del alimento, del UNA VEZ
proceso productivo y del ambiente de procesamiento de FINALIZADA LA
tu organizacion. ACCION FORMATIVA
Identificar las medidas de control de las que dispone tu * Adquiriras las ‘
. .7 . competencias necesarias
organizacion para el control de los peligros detectados. para poder realizar el
analisis de peligros y la
Evaluar el riesgo de los peligros identificados para determinacion de los
. . . . puntos criticos de control
determinar cudles de ellos son significativos para tu como base para el disefio
organizacic')n_ de un correcto plan
APPCC.

Determinar los puntos criticos de control con base en el
arbol de decisiones propuesto por el Codex Alimentarius.



PROGRAMA

Anadlisis de peligros y determinacién de los puntos criticos de control:
1.- Identificacidn de peligros

2.- Identificacién de las medidas de control

3.- Evaluacién del riesgo

4.- Determinacion de los puntos criticos de control

OBTENCION DEL CERTIFICADO C:}

Para la obtencion del certificado de aprovechamiento del curso “Gestion de no 7 \
conformidades”, se deberan visualizar los contenidos de aprendizaje dispuestos, y
cumplimentar el test de evaluacion.
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