PREPARACION DE AUDITORIAS DE
PAISES TERCEROS Y AUDITORIAS
DEL MINISTERIO DE SANIDAD A LOS

ESTABLECIMIENTOS EXPORTADORES

DE ORIGEN ANIMAL

(D) waveal

(,POR QUE HA( 12 horas

El Ministerio de Sanidad ha establecido un Programa de

auditoria de establecimientos exportadores de alimentos de % Aula Virtual
origen animal y en 2024 se van a realizar las primeras

auditorias al sector porcino, continuandose en proximos —

afios con el resto de especies. RE] Espafiol

Con este curso prepararemos a las empresas para poder
pasar con éxito auditorias de paises terceros y del =
Ministerio de sanidad espafiol.

. . . Area Formativa:
Ademas, conoceremos las funciones que deben realizar los

, . . Gestion y Seguridad
responsables técnicos de exportacion de las empresas Alimentaria
alimentarias.

Una vez completado el programa formativo, el alumno recibira el Certificado “Preparacion
de auditorias de paises terceros y auditorias del Ministerio de Sanidad a los
establecimientos exportadores de origen animal”

El certificado expedido por Bureau Veritas se obtendra tras la realizacién y superacion del
examen correspondiente.

A QUIEN

Curso dirigido a técnicos del departamento de calidad o empresas que estando
autorizadas para un tercer pais no hayan sufrido auditorias del pais tercero ni del
Ministerio de Sanidad espafiol con requisitos “no equivalentes” a la normativa de la
Unidén Europea.

Si una empresa alimentaria de origen animal no ha exportado nunca y tiene interés en
exportar por primera vez, debe implantar el SAE y establecer en su sistema de
autocontrol los requisitos “no equivalentes” que exigen los paises terceros.

Este curso sirve para poder desarrollar las “auditorias internas” en base a los requisitos
del “Programa del Ministerio de Sanidad”.




¢ QUE LC
Al finalizar el curso seras capaz de:

* Desarrollar las funciones de un responsable de exportacion dentro de una empresa
alimentaria.

* Implantar los requisitos de los paises terceros.

* Realizar las solicitudes Cexgan para inclusion en listas de paises terceros.

* Elaborar cuestionarios de autorizacidn a paises terceros.

*  Preparar auditorias de paises terceros y Ministerio de Sanidad.

* Realizar auditorias internas en base al “Programa de auditoria de establecimientos
exportadores” del Ministerio de Sanidad.

POR QUE B

En los ultimos afos, Espafia ha incrementado sus exportaciones de alimentos a los 5
continentes de manera exponencial, siendo en algunos sectores vital para la existencia
de dichas empresas.

Los alimentos de origen animal suelen sufrir barreras sanitario-comerciales que acaban
repercutiendo en protocolos/requisitos entre Espafia y el pais tercero que son
necesarios que cumplan las empresas espafiolas si quieren exportar fuera de nuestras
fronteras.

A través de este curso las empresas interesadas podran prepararse de manera adecuada
las auditorias de paises terceros y del Ministerio de sanidad espafol.

PR

MODULO 1:

*  Revision de actividades y productos autorizados.

*  Portal web exportador del MAPA: notas informativas, legislacidn paises terceros, tipos
de certificados sanitarios, tipos de listados paises terceros.

* Solicitudes Cexgan.

MODULO 2:

* Lafigura del responsable de exportaciéon en un departamento de calidad.

*  Funciones de un responsable de exportacion.

*  Certificacion SAE.

* Registro de productos y etiquetado para exportacion.

*  Gestion de reclamaciones/incidencias con clientes internacionales/PIF de paises
terceros.

* Relacién del departamento de exportacion de calidad con otros departamentos de la
empresa y autoridades sanitarias locales, autondmicas, nacionales y paises terceros.



PROGRAMA

MODULO 3:
*  Cuestionarios de autorizacion de paises terceros.

MODULO 4:

*  Preparacién auditorias pais tercero:

Anuncio visita del pais tercero.

Documentacién a preparar para visita.

Preparacion visita: protocolo, recepcion, organizacion, accesos/flujos.
Actuacion ante incidencias, resolucion no conformidades, plan de
acciones correctivas.
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MODULO 5:
*  Preparacion de auditorias del Ministerio de Sanidad del Programa de
establecimientos exportadores.
Importancia y antecedentes.
Requisitos de establecimientos exportadores.
Organizacion y sistematica de las auditorias.
Aspectos auditados generales.
Categorizacion ante incumplimientos y medidas a tomar.
Listas de chequeo:
o General.
o Alimentos listos para el consumo (tolerancia 0 a Listeria
monocytogenes)
o Especifica del G9: Brasil, Canada, China, Corea del Sur, Japdn,
Malasia, México, Singapur y Sudafrica.
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MODALIDAD AULA VIRTUAL

Formacion tutorizada de manera sincronica, en vivo, dirigida por un docente
en linea que permite la formacion cualquier parte del mundo.

Durante la sesion, cualquier participante puede realizar preguntas e interactuar con la
persona encargada de la tutorizacion y con el resto del alumnado. La plataforma permite
compartir talleres, ejercicios, encuestas, videos, audio, documentos, haciendo que la
experiencia sea inmersiva e interactiva.
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