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Caracteristicas del Master

Con el Master Universitario en
Gestion de la Seguridad Alimentaria,
te formaras para incorporarte al
mercado laboral implantando

y auditando los estandares
alimentarios mas extendidos a
nivel internacional y exigidos en
las relaciones comerciales para
garantizar la seguridad y calidad
alimentaria de los productos (ISO
22000, IFS Food y BRCGS Food).

(Es este master para ti?

Si tienes titulacién universitaria 'y
buscas especializarte en la gestion
y auditoria de los principales
sistemas de gestion de la seqguridad
alimentaria, este programa esta
hecho para ti. Tanto si quieres
impulsar tu carrera en el sector, como
profundizar en tu especializacién,
con este programa desarrollaras las
competencias clave para gestionar
y auditar los sistemas de gestién
basados en I1SO 22000, IFS Food o
BRCGS Food.

Este programa combina una
formacién practica con una clara
orientacidon empresarial, para que
desarrolles un perfil profesional muy
demandado en empresas del sector
alimentario. Su contenido, enfocado
en la empleabilidad inmediata, te
ayudara a destacar en un mercado
laboral que exige especialistas
capaces de dirigir y coordinar la
gestion de la seguridad alimentaria
con el fin de garantizar la salud de los
consumidores.

Este master esta dirigido a:

& Personas tituladas sin experiencia
previa que quieran empezar su
carrera profesional en el dmbito de
los sistemas de gestion de sequridad
alimentaria.

& Profesionales con experiencia que
busquen consolidar y expandir su
vision y habilidades.

& Personas egresadas de diversas
dreas como Ciencia y Tecnologia de
los Alimentos, Veterinaria, Farmacia
y Nutricion y Dietética, entre otras,
que tengan interés en especializarse
en la gestion de la seguridad
alimentaria.



:{Qué vas a conseguir al finalizar el master?

Disenar un Plan de Analisis de Peligros y Puntos de Control Criticos
(APPCC) alineado con los principios del Codex Alimentarius para
cualquier empresa del sector agroalimentario.

Disenar un sistema de gestion para una organizacion del sector
agroalimentario bajo los requisitos exigidos por las diferentes normas
voluntarias de gestion de la inocuidad (ISO 22000, IFS Food o BRCGS
Food).

Evaluar evidencias objetivas respecto a los requisitos de las diferentes
normas voluntarias de gestién de la inocuidad alimentaria para
determinar el cumplimiento o no del requisito objeto de estudio.

Disefar un plan de accioén para la subsanacién de las deficiencias
identificadas en un proceso de auditoria.

Manejar las principales metodologias empleadas para identificar,
evaluar y controlar los riesgos inherentes de las organizaciones
del sector alimentario para cumplir con los diferentes estandares
voluntarios.

Disenar un plan de gestion de alérgenos adaptado a cualquier empresa
de la cadena alimentaria a fin de evitar contaminaciones cruzadas.

Disenar un Programa Food Defense y Food Fraud adaptado a cualquier
organizacién de la cadena alimentaria.

Convertirte en un profesional altamente valorado en el mercado
laboral.



Titulacion oficial

Con la realizacion de este programa se obtendra:

Titulo Oficial de la Universidad del
W Atlantico Medio de Master Universitario
en Gestion de la Seguridad Alimentaria.

@ Publicado en el Boletin Oficial del Estado (BOE) el 27/07/23.
Ver Ficha de Registro de Universidades, Centros y Titulos (RUCT)

@ Vilido y homologado en todo el Espacio Europeo de Educacion Superior (EEES).
Los tramites de Apostilla de la Haya, certificacion de autenticidad de documentos
publicos con validez internacional, se gestionaran directamente con la Universidad.

@ Las tasas de Expedicién del titulo del Master Universitario no esta incluida en el
precio del Master.

Certificaciones profesionales

Ademas del titulo oficial, conseguiras certificaciones de alto valor:

@ Certificado de auditor interno de sistemas de gestion de la
inocuidad alimentaria ISO 22000 expedido por Bureau Veritas (con
examen).

Certificado de nivel de inglés expedido por Bureau Veritas Business
School, que acreditara tu competencia segun el resultado de la
prueba. Esta evaluacion es obligatoria al inicio del Master para
quienes no acrediten el nivel requerido.


https://www.educacion.gob.es/ruct/estudiouniversidad.action?codigoCiclo=SC&codigoEstudio=3500495&actual=universidad

Programa
Primer semestre

Asignatura 1: Implantacion del sistema APPCC en empresas del
sector agroalimentario - 6 créditos

Interpretacion de la legislacién europea en seguridad alimentaria y
agroalimentaria.

Programas de prerrequisitos (I).

Programas de prerrequisitos (l1).

Fundamentos del plan APPCCy actividades preliminares.

Analisis de peligros y determinacion de los puntos de control critico.

Implantacién, seguimiento y verificacién del sistema APPCC.

Asignatura 2: Sistema de Gestion de la Seguridad Alimentaria,
Norma ISO 22000 - 6 créditos

Evolucién de la norma ISO 22000. Sistema de gestion de la inocuidad
de los alimentos.

Contexto de la organizacion y liderazgo de un SGIA.

Planificacion del sistema de gestién de la inocuidad de los alimentos.
Gestidn de los recursos — Apoyo del SGIA.

Requisitos para la realizacion de productos inocuos — Operacion.

Evaluacion del desempeno y mejora del SGIA.



Asignatura 3: Auditorias segun ISO 22000 - 6 créditos

- Infraestructura internacional de calidad.
- Principales aspectos que reunen las auditorias.
- Programa de auditoria: desarrollo y ejecucion.

« Auditoria de campo a un sistema de gestién de inocuidad
alimentaria.

- Comunicacion y tratamiento de los resultados en una auditoria a un
SGIA.

« Perfil de un auditor de un SGIA.

Asignatura 4: Proceso de Certificacion de los Estandares IFS y
BRCGS - 6 créditos

- Distincién entre los estandares IFS y BRCGS Food.
- Elementos de un sistema de gestién conforme IFS y BRCGS Food.

« Proceso de certificacién de una companhia conforme IFS y BRCGS
Food.

« Preparacion de un informe de auditoria en una certificacion IFS.

« Preparaciéon de un informe de auditoria en una certificacién BRCGS
Food.

- Requisitos para los auditores IFS y BRCGS Food.
- Sistemas de Logistica Inversa.

« Tratamiento de Residuos.



Asignatura 5: Gestion de Stocks, Producciony
Almacenes - 6 créditos

Interpretacion de los Modelos de gestidn de stocks.
Automatizacion en Almacenes.

Organizacion y Planificacion la Produccion.

Principios del lean manufacturing.

Nuevas Tecnologias para Optimizar Procesos Logisticos.

Simulacién de la Cadena Logistica.



Segundo Semestre

Asignatura 6: Requisitos del Estandar BRCGS - 6 créditos

Analisis del compromiso de la Direccion y la mejora continua segun
BRCGS.

Plan de Seguridad Alimentaria - APPCC segun BRCGS.

Identificacion de los elementos de un sistema de gestion de la
calidad y seguridad alimentaria segun BRCGS.

Interpretacion de las normas relativas a las instalaciones segun
BRCGS.

Examen del control del producto y del proceso segun BRCGS.

Interpretacién de la gestion del personal, zonificacion y gestion de
los productos comercializados segun BRCGS.

Asignatura 7: Aspectos comunes para la integracion de
estandares voluntarios y otros protocolos reconocidos por
GFSI - 6 créditos

Gestion del riesgo en el sector agroalimentario.
Etiquetado y gestion de alérgenos.

Trazabilidad en el sector agroalimentario.
Programa Food Defense y Programa Food Fraud.
Integracion de requisitos de seguridad alimentaria.

Otros estandares reconocidos por GFSI: FSSC 22000 y Global Gap.

Practicas Académicas Externas Trabajo Fin de Master
6 créditos 12 créditos



Plan de estudios

ASIGNATURA CARACTER CREDITOS SEMESTRE

Implantacién del Sistema OB 1¢" semestre
APPCC en Empresas del Sector
Agroalimentario

Sistema de Gestion de la 1¢" semestre
Seguridad Alimentaria, Norma
ISO 22000

Auditorias segun ISO 22000 1¢" semestre

Proceso de Certificacion de los 1" semestre
Estandares IFS y BRCGS

Requisitos del Estandar IFS 1¢" semestre

Requisitos del Estandar BRCGS 2° semestre

Aspectos Comunes para la 2° semestre
Integracién de Estandares

Voluntarios y otros Protocolos

Reconocidos por GFSI

Practicas Académicas Externas 2° semestre

Trabajo Fin de Master 2° semestre




Direcciéon y coordinacion docente

Belén Macias
Directora del Master

Licenciada en Quimica y auditora jefe
IRCA en Sistemas de Gestion de la
Inocuidad Alimentaria ISO 22000. Experta
en sistemas de gestion de la sequridad
alimentaria, cuenta con mas de 15 anos
de experiencia en formacion e-learning
como profesora, coordinadora y directora
de distintas formaciones académica

con vinculacién directa con el mundo
empresarial.

Practicas en Empresa

Cristina Campanero
Coordinadora Académica

Doctora Europea en Ciencias Veterinarias,

auditora de Sistemas de Calidad y Seguridad

Alimentaria y lead instructor en Controles
Preventivos para Alimentos destinados

al Consumo Humano de la Food Safety
Preventive Controls Alliance (FSPCA).
Experta en sistemas de gestion de la
seguridad alimentaria con una amplia
trayectoria profesional en la formacion
e-learning.

Potencia tu experiencia profesional con nuestro programa de practicas:

Practicas curriculares

Realiza tus practicas en empresa en

modalidad presencial o virtual

Portal de practicas exclusivo

Accede a ofertas especificas para
estudiantes del master

Practicas académicas
extracurriculares

Complementa tu formacion con
practicas adicionales durante el curso
académico

Red de empresas colaboradoras
Conecta con organizaciones lideres en
el sector

UNAM también permite el reconocimiento de la experiencia laboral del alumnado, para
eximirles de la realizaciéon de la Asignatura de Practicas Académicas Externas del master.




Salidas profesionales

Al finalizar el master, podras trabajar en distintas empresas del sector
agroalimentario. Desde empresas pertenecientes a la produccién primaria,
como en la industria o la restauracion, asi como organismos e instituciones
gue tengan implantados o planifiquen implantar sistemas de gestion de

la seguridad alimentaria; ademas de empresas consultoras o entidades de
certificacion.

Al graduarte, podras asumir roles como:

& Director/a de sistemas de gestion de
seguridad alimentaria.

& Consultor/a en implementacion de los

principales estdndares en gestion de la

seguridad alimentaria.

& Auditor/a de sistemas de gestion de
seguridad alimentaria.

& Responsable o técnico de calidad y

seguridad alimentaria.

& Gestor/a de proyectos de mejora

continua

& Docente en materias de sistemas de

gestion de la seguridad alimentaria

Metodologia de aprendizaje de
Bureau Veritas Business School

&

&
©

Flexibilidad total

Accede al contenido desde
cualquier dispositivo, adaptando
tu formacién a tu ritmo y
disponibilidad.

Campus virtual intuitivo
Plataforma facil de usar, disenada
para una experiencia de aprendizaje
agil y accesible.

Recursos didacticos innovadores
Materiales actualizados y clases
online en directo para potenciar tu
aprendizaje.

Q
G

Interaccion en foros

Comparte experiencias y resuelve
dudas con otros el resto del
alumnado, docentes y tutores/as en
un entorno colaborativo.

Acompanamiento personalizado
Desde el primer dia, contaras con el
apoyo del profesorado que te guiara
durante todo el proceso formativo.



Requisitos de acceso

Para acceder al Master Universitario en Gestion de la Seguridad Alimentaria es
necesario contar con:

& Titulo universitario oficial espanol. & Titulo universitario oficial de fuera
del EEES, con:
& Titulo universitario oficial del Homologacion a un titulo
Espacio Europeo de Educacion espafol oficial, o Comprobacién
Superior (EEES). por parte de la Universidad del

Atlantico Medio de que el titulo es
equivalente y permite el acceso a
un master en su pais.

& Podran acceder también, con matricula condicionada, estudiantes de Grado
a quienes les resten por superar el TFG y como maximo hasta 9 créditos ECTS.

©® | aadmision no implica la homologacion titulo previo ni el
reconocimiento a otros efectos que el de cursar una ensefianza de master.

Aquellas personas tituladas en los campos de biologia, bioquimica,
quimica, ingenieria quimica o ingenieria agricola deberan cursar los
complementos formativos que se indican a continuacién para completar
su formacion en microbiologia, parasitologia y/o toxicologia alimentaria:

Biologia: toxicologia alimentaria
Bioquimica: toxicologia alimentaria
Quimica: microbiologia, parasitologia y toxicologia alimentaria.

Ingenieria quimica: microbiologia, parasitologia y toxicologia
alimentaria.

Ingenieria agricola: microbiologia, parasitologia y toxicologia
alimentaria.

@ Todas las personas que accedan al master deberan tener un nivel de
idiomas B1 en inglés segun el Marco Comun Europeo de Referencia
(MCER) o equivalente.




Criterios de Admision

Solicitud de admision

O 1 Presentacion de documentacién
en el Departamento de
Promocién y Admisiones.

Valoracion de la
O 3 candidatura acorde a los
criterios de baremacion de

Universidad del Atlantico
Medio:

Plazas limitadas:
Si hay mas solicitudes que plazas,

la Comision Académica prioriza
segun la puntuacion obtenida en
la seleccidn.

Verificacion de

O 2 documentacion
Si es correcta, se emite la carta
de admision.

80%

60%

50%

20%

Disponer de una de las
titulaciones preferentes
referenciadas

Disponer de una
titulacion afiny
experiencia profesional
relacionada con el
master

Disponer de una
titulacion afin sin
experiencia profesional
relacionada con el
master

Poseer un nivel B1
o superior de inglés
segun el MCER o
equivalente



La opinion de nuestro alumnado

“La facilidad para cursarlo online. Ha
mejorado mis conocimientos en la materia
alimentaria. Disponibilidad.”

Sergio Gonzalez Rodriguez

“Bien estructurado y atendido por tutores
profesionales. Destaco la facilidad de
estudio, el uso de plataformas.”

Eduardo Rodriguez Gutiérrez

“Me gusta su contenido programatico

y la facilidad de poder realizarlo de
manera virtual. Me ha ayudado a reforzar
conocimientos aprendidos en el ejercicio
de mi cargo. Orden y organizacién del
contenido programatico.”

Diana Maria Aristizabal Arbeldez




:Por qué estudiar el Master en
Gestion de la Seguridad Alimentaria
en Bureau Veritas?

Master 100% online Certificaciones adicionales
Podras estudiar a tu ritmo desde cualquier Si asi lo deseas tendras un certificado de
lugar, compaginando estudio, trabajo y inglés (opcional), expedido por Bureau Veritas

vida personal. Este master ofrece tambiénla Business School.

dalidad ial. .
rodalidad presencia Claustro de alto nivel

Titulacion oficial Docentes con acreditacion y profesionales en
Obtendras un titulo otorgado por la activo de empresas lideres en su sector seran
Universidad del Atlantico Medio, reconocido las personas responsables de tu formacion.
por el Ministerio de Educacion y valido Podras plantearles todas tus dudas en las
en todo el Espacio Europeo de Educacion clases online en directo planificadas en cada
Superior (EEES). asignatura y ademas siempre podras solicitar
una tutoria individual virtual cuando lo
Proyeccion profesional necesites.

Esta titulacion te acredita con el maximo
nivel de especializacidon en una de las areas
con mayor demanda de profesionales.
Ademas, te da acceso a cursar un programa
de doctorado y es baremable para
oposiciones.

Becas y ayudas al estudio

Accede a opciones de financiacién y
descuentos especiales en tu matricula para
facilitar tu formacion.

) - -

Mas de 25 afios Mas de 500 El 90% de El 99% de nuestro
de experiencia empresas confian nuestro alumnado

en e-learning. en Bureau Veritas alumnado esta recomendaria
Business School trabajando Bureau Veritas
para formar a sus actualmente. Business School.
plantillas.
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formacion@bvbs.es
bureauveritasformacion.com



