AUDITOR INTERNO DE SEGURIDAD
ALIMENTARIA FSSC 22000 v.7
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Descripcion o as

El esquema FSSC 22000 es una de las

normas voluntarias de seguridad ‘

alimentaria reconocidas por la Global

Food Safety Initiative (GFSI). Este Gestion y E-Learning
esquema integra los requisitos de la seguridad

norma ISO 22000:2018, los Programas alimentaria

Prerrequisito (PPR) especificos del
sector y una serie de requisitos

adicionales establecidos por FSSC. En mayo del 2026, la Fundacion FSSC

22000 publico la version 7 del Esquema
con el fin de (i) alinearlo con los requisitos
de evaluacion comparativa de GFSI; (ii)
incorporar la nueva serie ISO 22002-x para
los PPR; (iii) proporcionar una estructura
mas definida para la division de
(sub)categorias de la cadena alimentaria, y
(iv), reforzar los requisitos para apoyar a
las organizaciones en sus aportes al
cumplimiento de los ODS.
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Una vez completado el programa formativo satisfactoriamente se
obtendra el siguiente titulo:
» Certificado del Curso Auditor interno de seguridad alimentaria FSSC 22000

v.7, expedido por Bureau Veritas Business School.

» Certificado Auditor interno de sistemas de gestion de la seguridad FSSC

22000 v.7 (con examen), expedido por Bureau Veritas.

SAquién vadirigido?

Este curso esta dirigido a:

= Miembros de la gerencia de
organizaciones del sector alimentario.

» Miembros del equipo de inocuidad de

los alimentos.

= Profesionales dedicados a la consultoria

de normas de seguridad alimentaria.

= Profesionales dedicados a la realizacion

de auditorias de seguridad alimentaria.
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¢ Qué lograras conel curso?

Al finalizar el curso seras capaz de:

o Conocer y analizar los requisitos del Esquema FSSC 22000 en su version 7.

o Ayudar a tu organizacion con la implantacion de un sistema de gestion de la

inocuidad alimentaria basado en el Esquema FSSC 22000.

o Realizar auditorias internas del sistema de gestion de la inocuidad alimentaria
basado en FSSC 22000 en empresas alimentarias. I

ZPor qué Bureau Veritas lo recomienda?

Este curso proporciona un conocimiento practico de la norma ISO 22000:2018, los
Programas Prerrequisito aplicables y los requisitos adicionales de FSSC.

Los participantes aprenderan a evaluar la conformidad y eficacia del Sistema de
Gestidn de la Seguridad Alimentaria, identificar no conformidades, detectar

oportunidades de mejora y verificar la gestion de riesgos y controles.

Mediante casos practicos, ejercicios de auditoria y ejemplos reales del sector
alimentario, se desarrollaran habilidades para actuar con objetividad.

Una formacion esencial para profesionales de calidad, seguridad alimentaria y
responsables de sistemas de gestion que deseen contribuir a la mejora continua y al
cumplimiento de los requisitos de certificacion FSSC 22000 v7.

www.bureauveritasformacion.com



http://www.bureauveritasformacion.com/

Programa

Asignatura 1. Requisitos de la norma FSSC 22000
Introduccion a la norma FSSC 22000
Requisitos de la norma ISO 22000 (I)
Requisitos de la norma ISO 22000 (II)

Familia ISO 22002-x. Programas de prerrequisitos para la
cadena alimentaria.

Requisitos adicionales de FSSC 22000 (I)
Requisitos adicionales de FSSC 22000 (ll)

Asignatura 2. Auditoria interna de la norma FSSC 22000
Normalizacidn, acreditacion y evaluacion de la conformidad.
Introduccion a la auditoria
Planificacion de la auditoria
Ejecucion de la auditoria
Acciones posauditoria

Requisitos del auditor FSSC 22000
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